Kerst- en Nieuwjoersmenu 2016-2016
&

Apéro-hapjes:

Assortiment minhi quiches € 2.50 pp
Assortiment bladerdeeghapjes € 2.50 pp
Duo vah dips met aahgepast brood € 2.50 pp
Pannha Cotta Vah foie gras met Crumble Vah peperkoek € 3.50 pp
TRoguefortmousse met Witloof en peer € 3 pp

Claatje Vanh rode biet, gerookte forelmousse met grahaatappel en
ruccola € 3.50 pp

GraValax zalm met appelsla, groene asperges en dille honingsaus
€5 pp



Yoorgerecht:

ScCampi in Kreeftenroomsaus
met fijhe groentjes en rijst of brood € 12 pp
(kanh ook als hoofdgerecht aan €18)

GraVvalaX zalm met appelsla, groene asperges en dille-honhing saus
€12 pp

Knolseldersoep met zalmshippers
€ 8 de liter
Tomatenroomsoep € 6 de liter
Halve kreeft met sla Sarhituur ( dagprijs)
Garnhaalkroketjes met aangepast slaatje € 10 pp

Assortiment wildpaté met aangepast brood en jam € 10 pp



Hoofdgerechten:
Gevulde portobello: € 16 pp (VegetarisCh)
Wildragout: € 16 pp
Beef wellington ( rundsfilet in een krokant jasje vVan bladerdeesg)
€18pp

Gevulde Kalkoenborst met appelsiensaus of Champighonroomsaus:
€16 pp

Fazantenborst met een fijhe Champighonsaus: € 19 pp
Hertenfilet € 20 pp

Sole normande met puree aardappels € 22 pp

Alle gerechten zijh met: Kroketjes of aardappelgratin of
Knolselderpuree of zoete aardappelpuree en geroosterde
wintergroenten.

Kids:

Lasaghe bologhese: € 10



&
Dessert:
Appeltaartjes met zure room € 5 pp
Panna cotta met rood fruit € 5 pp
WinterfruitCrumble met Vanilleroom € 5 pp

Kaasbordje met aahgepast brood € 10 pp

Soesjes met ChocColade topping € 2.50 pp
Alle gerechten zijn bereid met verse ingrediénten.

De warme gerechten zijh volledig Klaar en enkel nog op te warmen in de oven.
Bij elke bestelling krijgt u een duidelijke handleiding.

Levering is gratis binhen een Straal Van 5 km.

Ophaleh kanh ook.

Wij wensen iedereen ¢ezellise
feestdagen!

De prijzen zijn excl. 6 % btw
Creative Cooking ¢ More QudegraCchtlaan 1¢ — 2950 Kapellen

Annh gsm 0478.61.25.1¢ —te| 03/664.71.91



